Carattere: Comic Sans MS;

Dimensione testo titolo: 28;

Dimensione testo corpo: 11;

Inserisci 'immagine di una torta al cioccolato (dal PC o online);
Crea un elenco puntato per gli ingredienti;

Crea un elenco numerato per il procedimento;

Scrivi in grassetto tutto il testo;

INGREDIENTT:

e 200g di farina

e 50g di cacao

e 200g di zucchero

e 200ml di latte

e 2uova

e 100ml di olio di semi

o 1bustina di lievito per dolci
o 1bustina di vanillina

e Zucchero a velo

PROCEDIMENTO:

1. Versate in una ciotola il latte, I'olio di semi e le uova e lavorate velocemente con una
frusta a mano.

2. Aggiungete tutti gli ingredienti secchi: farina, lievito e cacao setacciati, zucchero,
vanillina ed un pizzico di sale e lavorare ancora velocemente a mano.
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Versate l'impasto in una ciotola ed infornate a 180 gradi per 30 minuti, verificando

sempre la cottura con uno stecchino.

Quando la torta & pronta sfornatela e lasciatela raffreddare completamente, prima di

sformarla e spolverizzarla con lo zucchero a velo.

LA VOSTRA TORTA AL CIOCCOLATO E' PRONTA PER ESSERE GUSTATAI
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